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Fluffig und vielseitig zu belegen

Neu: ARYZTA Pinsa Romana aus Sauerteig mit langer Teigruhe

Die Pinsa ist im Trend. Pinserien werden er6ffnet, traditionelle Pizzerien nehmen diese
auf die Karte und im Lebensmitteleinzelhandel ist diese der neue Tiefkthl-Star. Nun
bietet ARYZTA die klassische Pinsa Romana (310 g) halbgebacken und tiefgefroren als
Basis flr einen Snack oder als Beilage an. Die fluffige Konsistenz und die vielseitigen
Mdéglichkeiten zum Belegen machen die Pinsa so beliebt. Erst zur Jahrestausendwende

erfand der romische Pizzabacker Corrado di Marco die romische weif3e Pizza.

Der Teig wird aus Weizenmehl, Reismehl und Sauerteig zubereitet. Durch Teigruhe von
bis 72 Stunden ist der Teig fluffig und es bildet sich beim Backen eine groBporige Krume
aus. Die Pinsa Romana von ARYZTA wird von Hand geformt und im Steinofen bei 300

°C gebacken.

Wie die Pizza lasst sich der Teigfladen vor oder nach dem Backen individuell belegen.
Die GroBe der Pinsa (32 x 20 cm) ist ideal zum Belegen flir zwei bis vier Portionen. Bei
Raumtemperatur wird die Pinsa abgedeckt rund 20 min angetaut, etwas mit Wasser
befeuchtet und bei 220 °C 7 Min gebacken.

Uber ARYZTA:
ARYZTA ist ein globales Lebensmittelunternehmen mit einer fihrenden Position im Bereich der

Spezialbackerei und europaischer Marktfihrer fir Tiefkiihlbackwaren. Die etwa 2.000 Mitarbeiter
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bei ARYZTA Bakeries Deutschland GmbH produzieren an den Standorten Eisleben, Gerolzhofen
und Nordhausen in bester deutscher Backtradition und auf modernsten Anlagen traditionelle und
innovative Backereiprodukte in hochster Qualitét. ARYZTA Food Solutions GmbH in
Freiburg/Breisgau betreut rund 9.000 Kunden mit maBgeschneiderten Konzepten flir den AuBer-
Haus-Markt und ist Deutschlands Marktfiihrer fiir Convenience-Backwaren und Food-Service-
Produkte.

ARYZTA koordiniert seine Deutschland-Aktivitaten in Berlin und beliefert filhrende Marken des
Einzelhandels, der Systemgastronomie, Cateringunternehmen, Backshops und Bdckereien,
Hotellerie und Gastronomie sowie Tankstellen mit den B2B-Marken Hiestand und Coup de
Pates.

Als globales Unternehmen und auch als regionaler Arbeitgeber sieht sich ARYZTA in
Okologischer und sozialer Verantwortung fiir die Umwelt, seine Mitarbeiter und deren Umfeld.

www.aryzta.de; www.aryzta.com
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Fluffige Konsistenz und vielseitig zu belegen: Pinsa Romana von ARYZTA.
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